TENUTA DI ARCENO:.

2008 STRADA AL SASSO
CHIANTI CLASSICO RISERVA
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NOTE DI DEGUSTAZIONE

Al naso troviamo aromi di funghi, sentori di tartufo, frutti di

/ﬁm /ﬂ/ M/ bosco e toni floreali di sottobosco. Nel palato domina la sapidita

ed un’accentuata acidita, con sapori di ciliegia e cioccolato bianco.
CHIANTI CLASSICO

DENOMINALIONE BF ORIBINE CONTROLLTA ¢ GARANTITA II finale ¢ speziato e lungo con prevalenza di chiodi di garofano,
RISERVA . . . .1 1 .
Yoos toast e ricordi persistenti di cannella e scorza d'arancia.
e

ABBINAMENTI
Pappardelle al ragti di cinghiale, asiago, mancego, pollo arrosto,
tortellini al ragh di carne.
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ALrnigliore dell nostra Tenita,

COME SERVIRLO

Si consiglia di aprire e far decantare il vino almeno un’ora prima
g p p

di degustarlo.

TENUTA DI ARCENO SCHEDA TECNICA

SAN GUSME - CASTELNUOVO BERARDENGA *SIENA

COMPOSIZIONE: 100% Sangiovese

ALCOOL: 14,5%

INVECCHIAMENTO: Rovere Francese - 10 mesi
ACIDITA TOTALE: 5,3 g/l

PH: 3,6
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