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NOTE DI DEGUSTAZIONE

: g 112012 ¢ stato un anno segnato dalla siccitd, ma le piogge di agosto
hanno ristabilito I'equilibrio idrico dei vigneti. L'annata ¢ caratterizzata
ey @ da basse rese ed armonia, soprattutto per quanto riguarda il frutto e
TENUTA DI A RC ENO lacidita. Il naso si esprime deciso con profumi dolci di rose e spezie. In
AN UL EATHNUOTO ARG 1y bocca competono gli aromi fruttati e vibranti dei lamponi con quelli

piti caldi e liquorosi delle amarena, e cedono man mano il passo a
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i 1 omiciar CouTRGLLAT £ ShaavTi piacevoli note terrose di cedro e tabacco dolce. I tannini sono morbidi e
RISERVA

2012 riempiano gradevolmente la bocca, in un contesto di brillante acidita.
Un retrogusto persistente di scorza d'arancia segna in modo
Chweste oin0 & st oflenute e wve poosentends it accattivante il finale di questo vino elegante.
BOUE Cigrels. proids e cotlne rocerose nel ciore delhn
Taseana add un ialiitudine compuress th £ 300 0 7450 ABBINAMENTI
et & s torris o gravsin andli, ol gl by it Bistecca alla Fiorentina, ossobuco, pollo alla cacciatora

3l colliva div lerngro nmnesnoralile.

COME SERVIRLO
Si consiglia di aprire e far decantare il vino almeno un’ora prima di

degustarlo.

SCHEDA TECNICA

Comros1ZIONE: 90% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon
ALcooL: 14,5%

INVECCHIAMENTO: Rovere Francese - 12 Mesi

ACIDITA TOTALE: 5,8 g/l

PH: 3,42
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