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TENUTA DI ARCENO

SAN GUSME - CASTELNUOVO BERARDENGA - STENA

CHIANTI CLASSICO
RISERVA
2010
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NOTE DI DEGUSTAZIONE

Il naso ¢ al primo impatto sobrio, per poi svelare profumi floreali di
sottobosco ¢ viola con accenni di fumo e lamponi maturi. Al palato ¢
ricco di tannini avvolgenti e ben strutturati, dall’acidita decisa,
premessa indispensabile per un vino di grande longevita. A tutti i livelli
gustativi, dominano i sapori di prugna matura, terra e cioccolato. Il
finale ¢ lungo con note di liquirizia, cedro e scorza d'arancia ed agrumi.
La Riserva 2010 racchiude in sé I'acidita decisa di un’annata temperata

ed il palato pieno e maturo di un anno caldo - il meglio dei due mondi.

ABBINAMENTI

Bistecca alla Fiorentina, ossobuco, pollo alla cacciatora

COME SERVIRLO

Si consiglia di aprire e far decantare il vino almeno un’ora prima di

degustarlo.

SCHEDA TECNICA

ComPosIZIONE: 90% Sangiovese, 5% Merlot, 5% Cabernet
Sauvignon

ALcoOOL: 14,5%

INVECCHIAMENTO: Rovere Francese - 12 Mesi
ACIDITA TOTALE: 5,75 g/l

PH: 3,51
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