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ANMERKUNGEN ZUM JAHRGANG

Der Jahrgang 2018 war wunderschon und wird in guter Erinnerung bleiben. Insgesamt ist die Vegetationsphase sehr linear
vorgeschritten und brachte sehr ausgewogene Weine hervor. Mit einem kuhlen, regnerischen Februar und Marz, fand der
Knospentrieb erst spater in der Saison statt. Es folgten perfekte Bedingungen im Juni und Juli. Anfang August hielten wir
doch den Atem an, als sich Hagelstirme naherten - zum GllUck kamen sie nie ndher als 1 km an unser Weingut. Erst im
Spataugust kam der willkormmene Regen an, der die Reben mit Wasser versorgt hat und die nétige AbkUhlung gebracht

hat. Mit warmen Tagen und kuhlen Nachten fur den Rest des Augusts hatten wir optimale Bedingungen fur die Ernte.

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Der 2018 Chianti Classico Riserva besitzt reiche Fruchtaromen von reifen Pflaumen, florale Noten von Geif3blatt und erdige
Anklange von Waldboden. Die gelungene Balance von Frucht- und Erdaromen ist durchzogen von einem unglaublich
seidigen Gaumen - als ob man wilde Blaubeeren direkt vom Busch gepflickt essen wirde - mit zusatzlich dominanten
Noten von leuchtend roten Kirschen und dunkler Schokolade. Der Abgang spannt sich lange aus mit klassischen Noten
von Orangenschalen und Untertdénen von Zedernholz und Tabak. Die vibrierende Saure lasst vermuten, dass der Wein Uber

viele Jahre anmutig altern wird und dass 2018 als ein groBartiges Jahr in Erinnerung bleiben wird.

TECHNISCHE DATEN

SORTENZUSAMMENSETZUNG: 90% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon GESAMTSAURE: 5,50 G/L
ALKOHOL: 14,5% pH: 3,46
AUSBAU: 10 Monate in zweitgebrauchte GESAMTPRODUKTION: 55000 Flaschen

Barriques aus franzdsischer Eiche
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