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por b s psiione pidlogiinn, 2 omsidevite E da secoli ormai che, in Toscana, la migliore qualita di
Lnigliore delly noitia Tenter Chianti viene prodotta nelle colline del Chianti Classico. La
nostra proprieta, Tenuta di Arceno, si trova proprio fra queste
colline. Con una cura estrema dei nostri vigneti, ascoltando

il messaggio della terra, non facciamo altro che rispettare le

TENUTA DI ARCENO espressioni dell'uva per avere vini che riflettano a pieno le
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caratteristiche uniche di Tenuta di Arceno.

NOTE DELLA VENDEMMIA

La 2018 sara ricordata come una vendemmia da vero felice. Nel complesso, la fase vegetativa & stata costante e ha prodotto
vini molto equilibrati. | mesi freschi e piovosi di febbraio e marzo hanno posticipato il germogliamento, e giugno e
luglio si sono rivelati perfetti per la continuazione della stagione. L'awvicinarsi di eventi grandinosi all'inizio di agosto ci
hanno fatto trattenere il respiro, ma sono sempre rimasti distanti di almeno Tkm. Nel tardo agosto, le ben attese piogge hanno
aiutato a reidratare e raffreddare le viti. Con giornate calde e notti fresche per tutto il resto di agosto, abbiamo avuto

condizioni ottimali per il raccolto.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Un'impronta decisa ma elegante, quella che lascia questo Sangiovese al naso, con note classiche di viola, menta dolce,
mirtilli maturi e morbidi toni di spezie. Al palato, I'acidita vibrante € accompagnata da sapori stratificati di lamponi freschi,
cipresso e olive nere. Un finale persistente rivela sfumature di scorza d'arancia e scatola di sigaro. Un Sangiovese da scoprire

nel tempo, man mano sprigiona strati e misteri nascosti della sua meravigliosa complessita.

SCHEDA TECNICA

COMPOSIZIONE: 100% Sangiovese ACIDITA TOTALE: 5,50 G/L
ALCOOL: 14,5% pH: 340
INVECCHIAMENTO: 10-12 mesi in barriques di rovere BOTTIGLIE PRODOTTE: 12,900

francese di secondo passaggio
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