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Lonigliore detlis nostra Teniadn dieser wundersamen Hugellandschaft liegt das Weingut
Tenuta di Arceno. Um Weine zu erhalten, welche die einzigartigen

Bodeneigenschaften unserer Rebgarten vollstandig widerspiegeln

und die Ausdrucksformen der Trauben respektieren, pflegen
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liebevoll der Botschaft des Bodens zu.

ANMERKUNGEN ZUM JAHRGANG

Der Jahrgang 2018 war wunderschén und wird in guter Erinnerung bleiben. Insgesamt ist die Vegetationsphase sehr linear
vorgeschritten und brachte sehr ausgewogene Weine hervor. Mit einem kUhlen, regnerischen Februar und Marz, fand der
Knospentrieb erst spater in der Saison statt. Es folgten perfekte Bedingungen im Juni un Juli. Anfang August hielten wir
doch den Atem an, als sich Hagelstirme naherten - zum GllUck kamen sie nie ndher als 1 km an unser Weingut. Erst im
Spataugust kam der willkommene Regen an, der die Reben mit Wasser versorgt hat und die notige Abkuhlung gebracht

hat. Mit warmen Tagen und kuhlen Nachten fur den Rest des Augusts hatten wir optimale Bedingungen fur die Ernte.

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Kraftvoll und doch elegante unterschreibt sich dieser Sangiovese in der Nase, dicht mit klassischen Noten von Veilchen,
sUBer Minze, reifen Blaubeeren und sanften Toénen von Gewulrzen durchwoben. Im Gaumen wird die vibrierende Saure von
vielschichtigen Aromen von frischen Himbeeren, Zypresse und schwarzen Oliven begleitet. Reichlich beladen mit Untertdbnen
von Orangenschalen und Zigarrenkiste zieht sich der Abgang in die Lange. Dieser herrliche Wein ist eine Einladung in die

wunderbare Welt des Sangioveses, der seine Komplexitat nur Schicht fGr Schicht im Lauf der Zeit entdecken Iasst.

TECHNISCHE DATEN

SORTENZUSAMMENSETZUNG: 100% Sangiovese GESAMTSAURE: 5,50 G/L
ALKOHOL: 14,5% pH: 3,40
AUSBAU: 10-12 Monate in zweitgebrauchte GESAMTPRODUKTION: 12 900 Flaschen

Barriques aus franzosischer Eiche

ANERKENNUNG
92 PUNKTE - Decanter, Aldo Fiordelli, Aprile 2021
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