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S A N  G U S M È  ∙  C A S T E L N U O V O  B E R A R D E N G A  ∙  S I E N A

ANMERKUNGEN ZUM JAHRGANG
Der Jahrgang 2019 hatte einen späten Start. Ein kalter Winter mit reichlich Regen erlaubte den Reben eine intensive 
Ruhepause zu genießen und dem Boden sich reichlich mit Grundwasser zu versorgen. Das kalte Wetter hielt bis in den 
Frühling hinein an. Die Regenepisoden im Mai stellten nur eine kleinere Herausforderung für die Blüte dar. Der Sommer 
begrüßte mit angenehmen Temperaturen, und einer leichten Erhöhung im August, die aber stets gemildert wurde von 
strategischen Niederschlägen. Der Herbst zeichnete sich durch schöne, warme Tage und kühle Nächte aus, und 
ermöglichte eine Reifung im perfekten Gleichgewicht. Die Weinlese begann am 14. September mit dem Merlot und 
endete am 23. Oktober mit dem Sangiovese.

VERKOSTUNGSNOTIZEN
Der 2019er Chianti Classico besticht mit Duftaromen von schwarzer Kirsche, Orangenschalen und zarten Noten vom 
Zedernholz. Der Eintritt im Gaumen ist sauber und lebhaft - wie man es von einem sortentypischen Chianti Classico 
erwarten würde - wird dann langsam weicher; und enthüllt dann Aromen von roten Himbeeren und die charakteristisch 
erdige Seele der Sangiovese Traube. Der Abgang endet mit würzigen Noten von weißem Pfeffer mit einem Hauch an 
frischer Minze und süßer Lakritze.
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Seit Jahrhunderten wird in der Chianti Classico Region der 
Toskana der beste Sangiovese produziert. Genau inmitten 
dieser wundersamen Hügellandschaft liegt das Weingut 
Tenuta di Arceno. Um Weine zu erhalten, welche die 
einzigartigen Bodeneigenschaften unserer Rebgärten 
vollständig widerspiegeln und die Ausdrucksformen der 
Trauben respektieren, pflegen wir mit äußerster Sorgfalt 
unsere Weinberge und horchen liebevoll der Botschaft des 
Bodens zu. 

S O RT E N Z U S A M M E N S E T Z U N G :   85% Sangiovese, 15% Merlot

A L K O H O L :    14,5%

A U S B A U :    Französische Eiche – 10 Monate

G E S A M T S Ä U R E :  5.40 G/L

p H :  3.50
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