2013 CHIANTI CLASSICO RISERVA
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NOTE DI DEGUSTAZIONE:
2013 puod essere considerata un’annata classica. La primavera fresca e umida ha

posticipato la data del germogliamento rispetto agli ultimi due anni piu caldi.

Le piogge di Maggio hanno determinato sfide interessanti in vigna, ma un

estate felice ha salvato I'annata. E un anno dove i vini possono eccellere con

eleganza e freschezza. Impressionante intensita di frutta come il mirtillo, la
@ mora ed il lampone, caratterizzato anche da una acidita lineare e di un tannino

strutturale che reggono il nucleo del vino. Sottile ma di bella razza.

IENUTA DI ARCENOC

SAN GUSME - CASTELNUOVO BERARDENGA - SIENA

ABBINAMENTI
Bistecca alla Fiorentina, ossobuco, pollo alla cacciatora.
CHIANTI CLASSICO
RISERVA
2008 COME SERVIRLO

Si consiglia di aprire e far decantare il vino almeno un’ora prima di degustarlo.
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Fotss it opras U SCHEDA TECNICA
i Bl gt el gl COMPOSIZIONE: 90% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon
,v,-,ﬂﬂmﬁWWM% ACIDITA TOTALE: 5,79g/1
PH: 3,35

ALCOOL: 14,5%

INVECCHIAMENTO: Rovere Francese - 12 Mesi
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