
NOTE DELLA VENDEMMIA
Un inverno freddo con abbondanti piogge ha permesso alle viti di riposare, nel mentre le riserve idriche del terreno si 

sono rigenerate. Le piogge si sono protratte per tutta la primavera e parte dell’estate, rappresentando una moderata 

sfida per la fioritura, ma soprattutto ha mitigato le temperature estive. L'autunno è stato caratterizzato da belle giornate 

calde e notti fresche, permettendo uno sviluppo della frutta in perfetto equilibrio. Le parcelle di vigneto per questa Gran 

Selezione sono state raccolte a maturazione ottimale dal 18 settembre al 1° ottobre.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Una struttura morbida e vellutata, con forti rimandi sapidi e minerali, caratterizzano la Gran Selezione Strada al Sasso 

2019. Al naso, il vino emana note di cipresso, violette e ciliegie nere mature. I tannini sono morbidi e si intrecciano 

elegantemente ad un’acidità luminosa. Il palato offre fragole mature seguite da chiodi di garofano, spezie e liquirizia. Il 

vino conclude in note di cannella e il classico finale di buccia d'arancia.
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D E N O M I N A Z I O N E  D I  O R I G I N E  C O N T R O L L A T A  E  G A R A N T I T A

G r a n  S e l e z i o n e

2 0 1 9  

È da secoli ormai che, in Toscana, la migliore qualità di 

Chianti viene prodotta nelle colline del Chianti Classico. La 

nostra proprietà, Tenuta di Arceno, si trova proprio fra 

queste colline. Con una cura estrema dei nostri vigneti, 

ascoltando il messaggio della terra, non facciamo altro che 

rispettare le espressioni dell’uva per avere vini che riflettano 

a pieno le caratteristiche uniche di Tenuta di Arceno.

C O M P O S I Z I O N E :    100% Sangiovese

A L C O O L :   14,5%

I N V E C C H I A M E N T O :   10-12 mesi in barriques di rovere
  francese di secondo passaggio 

A C I D I T À  T O TA L E :   5,8 G/L

p H :   3,38

B O T T I G L I E  P R O D O T T E :  12,500

T E N U T A D I A R C E N O . C O M   |            @tenutadiarceno   
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S A N  G U S M È  ∙  C A S T E L N U O V O  B E R A R D E N G A  ∙  S I E N A


