STRADA AL SASSO

CHIANTI CLASSICO
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GRAN SELEZIONE 2019
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Aoniglisve dell st Tenete dieser wundersamen Hugellandschaft liegt das Weingut
Tenuta diArceno. Um Weine zu erhalten, welche die einzigartigen
Bodeneigenschaften unserer Rebgarten vollstandig widerspiegeln

und die Ausdrucksformen der Trauben respektieren, pflegen

TENUTA DI ARCENO wir mit duBBerster Sorgfalt unsere Weinberge und horchen
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liebevoll der Botschaft des Bodens zu.

ANMERKUNGEN ZUM JAHRGANG

Ein kalter Winter mit reichlich Regen ermoglichte es den Reben, sich zu erholen und das Grundwasser wieder aufzufullen.
Der Regen hielt bis in den Fruhling und Sommer hinein an und stellte eine Herausforderung fur die BlUte dar, milderte
aber letztlich die warmen Sommertemperaturen. Der Herbst bestand aus schénen warmen Tagen und kuhlen Nachten,
die eine ausgewogene Entwicklung der Beeren ermaoglichten. Die Blocke fur diese Gran Selezione wurden zum optimalen
Reifezeitpunkt zwischen dem 18. September und dem 1. Oktober geerntet.

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Der Strada al Sasso 2019 zeichnet sich durch eine weiche, samtige Struktur mit kraftigen, wurzigen und mineralischen
Aspekten aus. In der Nase besticht der Wein mit Noten von Zypressen, Veilchen und reifen Schwarzkirschen. Die Tannine
sind weich und verflechten sich elegant mit der lebendigen Saure. Am Gaumen zeigen sich reife Erdbeeren, gefolgt von
GewuUrznelken und Lakritze. Der Wein endet in einem Hauch aus Zimt und dem fur uns klassischen Orangenschalen
gepragtem Abgang.

TECHNISCHE DATEN

SORTENZUSAMMENSETZUNG: 100% Sangiovese GESAMTSAURE: 58 G/L
ALKOHOL: 14,5% pH: 3,38
AUSBAU: 10-12 Monate in zweitgebrauchte GESAMTPRODUKTION: 12500 Flaschen

Barriques aus franzosischer Eiche
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