
Dieser Blend besteht vorwiegend aus Merlot der Blöcke 
Valadorna und Capraia, welche die Komplexität der 
Traubensorte und seine Mineralität am besten bezeugen. 
Beide Blöcke befinden sich im kühleren Teil des Anwesens, 
und werden durch einen kleinen Bach, der sich durch das 
Anwesen schlängelt, natürlich bewässert. Sie zeichnen sich 
durch sandige, braune Böden und geringere Erträge als 
üblich aus. Meistens sind sie auch die letzten Merlot-Blöcke, 
die auf dem Weingut reifen.
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ANMERKUNGEN ZUM JAHRGANG
Der Jahrgang 2016 war ausdrucksstark und elegant. Es gab reichlich Sonnenschein und gerade genug Regen, um die 
Ernte hinauszuzögern, was es den Trauben erlaubte, zusätzliche, wertvolle Zeit am Rebstock zu verbringen. Große 
Temperaturschwankungen zwischen warmen Tagen und kühlen Nächten brachte Weine mit reifen Fruchtaromen, 
lebendiger Säure und explosiver Aromatik hervor.

VERKOSTUNGSNOTIZEN
In der Nase begrüßen uns vormals erdige Noten von Zypresse, Vanilleschote und Gewürzen, gefolgt zuerst von intensiven 
Fruchtaromen von Schwarzkirschen, Pflaumen und Blaubeeren, und dann von angenehmen Anklängen an Schokolade 
und getrockneten Rosenblättern. Im Gaumen fühlen sich die Tannine schmiegsam an und werden von einer lebendigen 
Säure begleitet, die zu einem langen Abgang beiträgt, der von Aromen von getrockneten Feigen und Lakritze dominiert 
wird. Der 2016er Valadorna ist ein zeitloser Genusstraum, der den Test der Zeit unbeschwert bestehen wird und, wenn die 
Geduld es erlaubt, vorzüglich im Keller altern kann.

TECHNISCHE DATEN

S O RT E N Z U S A M M E N S E T Z U N G :   61% Merlot, 19% Cabernet Sauvignon,  
    14% Cabernet Franc, 6% Petit Verdot
A L K O H O L :   14,5%
A U S B A U :   Französische Eiche –12 Monate in 70% neuen Fässern

G E S A M T S Ä U R E :    5,25 G/L
p H :   3,55
G E S A M T P R O D U K T I O N :   36,000 Flaschen
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ANERKENNUNG
96 PUNKTE – Decanter, Aldo Fiordelli, April 2021


