
note di degustazione

Il vino presenta al naso una grande richezza di frutta ben matura, con sfumature di ciliege disidratate e note 
di erbe aromatiche tipiche del Cabernet Franc. I sapori sono segnati da prugne mature e mirtillo, temperati da 
una cornice di erbe dove predominano salvia, menta e origano legermente dolce. Il palato è morbido e soffice, 
sostenuto da tannini fini ed eleganti. La componente fruttata sembra prolungarsi indefinitamente in bocca - ma 
lentamente lascia spazio ad un finale lunghissimo protagonizzato dalla liquirizia e dal tabacco. 2012 è stata 
un'annata unica. L'estate calda ha generato un profilo intenso e potente di frutta matura e l’autunno fresco ha 
consentito raggiungere una struttura esemplare, idonea per un potenziale affinamento nel tempo.

Arcanum è il fiore all’occhiello della produzione vinicola 
della tenuta. Ottenuto maggioritariamente da Cabernet 
Franc, l’uva più rappresentativa della tenuta, il vino si 
potenzia grazie all’ulteriore invecchiamento in bottiglia, ma 
entusiasma anche in giovinezza, con i suoi aromi di viole, 
rose, lamponi e delicate note speziate che si allungano nel 
palato; è un vino seducente nella sua raffinata sottigliezza. 
Arcanum proviene principalmente dai blocchi di Cabernet 
Franc Apparita e Belvedere. La loro eccellente esposizione 
ed i suoli di argilla sabbiosa, garantiscono ogni anno la 
migliore espressione di questa varietà per il vino punta 
della tenuta.

71% CABERNET FRANC
16% MERLOT
10% CABERNET SAUVIGNON
3% PETIT VERDOT
14%
ROVERE FRANCESE - 12 MESI, 80% NUOVE
4,9 G/L
3,7

COMPOSIZIONE:
   

    
 ALCOOL:

         INVECCHIAMENTO:
      ACIDITÀ TOTALE:

      pH:
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