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ANMERKUNGEN ZUM JAHRGANG

Die Vegetationsperiode 2022 war gepragt von milden Temperaturen und minimalen Niederschldgen. Der Frihling
war auffallend trocken, aber rechtzeitige Regenfalle Anfang Juli und August sorgten fur die notwendige Feuchtigkeit
fur die Gesundheit der Reben und die Reifung der Trauben. Dieser Jahrgang zeichnet sich durch geringe Ertrage und
Trauben von hoéherer Qualitét aus, die sich durch eine lebendige, konzentrierte Saure mit weicheren Tanninen
auszeichnen.

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Campolupi bedeutet "Feld der Wélfe" und ist eine Anspielung auf die Walfe, die erneut die Hange rund um diese
Weinbergsblocke durchstreifen. Der Jahrgang 2022 o6ffnet sich in der Nase mit verfUhrerischen Aromen von
Vanilleschoten, reifen Kirschen und weifem Pfeffer. Am Gaumen ist er frisch und einladend und findet eine schéne
Balance zwischen der rassigen Séure des Sangioveses und der brodelnden Intensitédt des Colorinos. Aromen von
Himbeere und Lakritz explodieren im Gaumen, erganzt durch krautige Zedernoten. Der langanhaltende Abgang
strahlt Noten von Lavendel und Balsamico aus.

TECHNISCHE DATEN

SORTENZUSAMMENSETZUNG: 95% Sangiovese, 5% Colorino GESAMTSAURE: 6,0 G/L
ALKOHOL: 15% pH: 3,41
AUSBAU: 10 Monate in zweitgebrauchte PRODUKTIONSMENGE: 9,756 Flaschen

Barrique aus Franzdsischer Eiche
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