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Loniigliore delly nostra Tonute, Chianti viene prodotta nelle colline del Chianti Classico. La

nostra proprieta, Tenuta di Arceno, si trova proprio fra

queste colline. Con una cura estrema dei nostri vigneti,
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TENUTA DI ARCENO rispettare le espressioni dell'uva per avere vini che riflettano
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a pieno le caratteristiche uniche di Tenuta di Arceno.

NOTE DELLA VENDEMMIA

['annata 2020 si pud considerare ideale. Un inverno mite e secco e stato seguito da abbondanti piogge primaverili. Una
notevole escursione termica durante l'estate, con giornate calde e notti fresche, ha contribuito a preservare acidita e
aromi. L'assenza di condizioni climatiche estreme ha portato ad un'ottima produzione di frutto, risultando in un'annata
dal grande equilibrio, alcool moderato, brillanti note fruttate e tannini eleganti. | vigneti di Sangiovese per questa Riserva
sono stati vendemmiati a maturazione ottimale. Le parcelle di vigneto per questa Gran Selezione sono state raccolte a

maturazione ottimale dal 2 al 5 di ottobre.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Questo Sangiovese in purezza ha un naso luminoso, tipico di un'annata temperata, con aromi floreali - rose e viole -
seguiti da cipresso e rosmarino fresco. Al palato, dominano sapori di lamponi maturi e note di bacche di vaniglia. La
bocca e complessa, ricca di tannini morbidi e di un'acidita che porta la firma classica del Sangiovese. | sapori dominanti
mostrano lamponi intensi e note di bacche di vaniglia. Il finale € di grande mineralita con toni persistenti di buccia

d'arancia e cedro. L'interazione tra acidi, frutta e terra & una chiara testimonianza del terroir di questa regione.

SCHEDA TECNICA

COMPOSIZIONE: 100% Sangiovese ACIDITA TOTALE: 6,25G/L
ALCOOL: 14,5% pH: 33
INVECCHIAMENTO: 10-12 mesi in barriques di rovere BOTTIGLIE PRODOTTE: 12,500

francese di secondo passaggio

TENUTA DI ARCENO.
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