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ANMERKUNGEN ZUM JAHRGANG

Der Jahrgang 2020 war ideal. Auf einen milden und trockenen Winter folgten reichlich Niederschlage im Fruhjahr. Der
Sommer war gepragt von warmen Tagen und Nachten, die sich dramatisch abkuhlten, wodurch Saure und Aromatik
erhalten blieben. Mit einem grof3en Fruchtansatz und nur wenigen extremen Wetterbedingungen war 2020 ein wunderbar
ausgewogener Jahrgang mit moderatem Alkoholgehalt, hellen Fruchtnoten und eleganten Tanninen. Die Bldcke fur diese
Gran Selezione wurden bei optimaler Reife vom 2. bis 5. Oktober geerntet.

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Dieser reine Sangiovese hat eine leuchtkraftige Nase, typisch fur einen gemafigten Jahrgang, mit blumigen Aromen -
Rosen und Veilchen - gefolgt von Zypresse und frischem Rosmarin. Am Gaumen dominieren Aromen von reifen
Himbeeren und ein Hauch von Vanilleschoten. Im Gaumen ist er komplex, voller sanfter Tannine und einer erfrischenden
Saure, die die Handschrift eines klassischen Sangioveses tragt. Die dominanten Aromen zeigen intensive Himbeeren und
einen Hauch von Vanilleschote. Der Abgang ist gepragt von groRer Mineralitdat mit anhaltenden Noten von
Orangenschalen und Zedernholz. Das Zusammenspiel von Saure, Frucht und Erde ist ein klares Zeugnis fur das Terroir

dieser Region.

TECHNISCHE DATEN

SORTENZUSAMMENSETZUNG: 100% Sangiovese GESAMTSAURE: 6,25 G/L
ALKOHOL: 14,5% pH: 33
AUSBAU: 10-12 Monate in zweitgebrauchte GESAMTPRODUKTION: 12500 Flaschen
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