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Dieser Blend besteht vorwiegend aus Merlot der Blocke
Valadorna und Capraia, welche die Komplexitat der
Traubensorte und seine Mineralitat am besten bezeugen.
Beide Blocke befinden sich im kuhleren Teil des Anwesens,
und werden durch einen kleinen Bach, der sich durch das
Anwesen schlangelt, naturlich bewassert. Sie zeichnen sich

durch sandige, braune Bd&den und geringere Ertrage als

Ublich aus. Meistens sind sie auch die letzten Merlot-Blocke,

die auf dem Weingut reifen.

ANMERKUNGEN ZUM JAHRGANG

Der Jahrgang 2017 war mit heiBen Sommertagen und reichlich Sonnenschein kraftig und lie die Trauben schnell reifen.
MaBige Niederschlage und kihle Abende haben den Ubergang vom Sommer in den Herbst gekennzeichnet, und den
Trauben ausreichend Zeit am Rebstock gewahrt. Dieser Jahrgang war auf3ergewdhnlich reif, mit geringeren Ertragen, und

hat Weine reich an konzentrierten und besonders intensiven Aromen hervorgebracht.

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Verkostungsnotizen: In der Nase zeigen sich ausdrucksstarke Aromen von reifen schwarzen Kirschen, Vanilleschoten und
gerdsteten NUssen. Die biegsamen und zuganglichen Tannine des Merlot sorgen von Anfang weg fur ein volles Mundgefuhl.
Der Kern ist warm und geschmeidig und wird durch Noten von reifen Pflaumen und schokoladentberzogenen Kirschen
ausgeglichen. Der Cabernet Franc in diesem Blend belebt den Gaumen mit Zedernholz und frischer Minze. Dieser

abgerundete, dynamische Wein kann Uber viele Jahre hinweg genossen werden.

TECHNISCHE DATEN

SORTENZUSAMMENSETZUNG: 60% Merlot, 32% Cabernet Franc, GESAMTSAURE: 477 G/L
4% Cabernet Sauvignon, rH: 3,66
4% Petit Verdot GESAMTPRODUKTION: 12 336 Flaschen

ALKOHOL: 15%

AUSBAU: Franzdsische Eiche -12 Monate in 70% neuen Fassern
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