TENUTA DI ARCENO:.

2012 STRADA AL SASSO
CHIANTI CLASSICO RISERVA
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NOTE DI DEGUSTAZIONE

La 2012 ¢ stata una annata unica. Un'estate segnata dalla siccita ed

M M/ un’autunno fresco hanno creato una vendemmia che unisce i sapori
della frutta matura con la struttura e le note aromatiche di un’annata
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fresca. Il risultato ¢ una combinazione di potenza e finezza che non si

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA £ GARANTITA

RISERVA trova spesso in un vino. Al naso si percepiscono erbe essicate, lamponi
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maturi e sentori di menta e mentolo. Al palato il vino &€ ampio e pieno
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di sapori di ciliegie candite, more e un delicato accenno di fragrante
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cannella. Il finale ¢ definito dall'aciditd intrinsica del Sangiovese e dai

W can praaslizolare vignele oie, e b carallenislidie ded Serveme

el s sipu0 37t prindogiad, & comsidiviste tipici sentori di scorza di arancio. Questo vino affinera con il tempo
oniigliore dotly nostve Toniet elegantemente.
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g Pappardelle al cinghiale, Asiago, Manchego, pollo arrosto,

tortellini Bolognesi.
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SAN GUSME - CASTELNUOVO BERARDENGA - STENA

COME SERVIRLO

Si consiglia di aprire e far decantare il vino almeno un’ora prima di
apprezzatlo e goderlo.

SCHEDA TECNICA

COMPOSIZIONE: 100% Sangiovese

ALCOOL: 14.5%

INVECCHIAMENTO: Rovere Francese - 10-12 mesi

ACIDITA TOTALE: 6,0 g/l

PH: 3,41

BOTTIGLIE PRODOTTE: 9,750 (1,626 CASSE DA SEI BOTTIGLIE)
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